
- MARGHERITA -21.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais et 

origan

- CALZONE - 26.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, cèpes, 

oeuf et origan

- DIAZOLA - 25.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, salame piquante, 

olives noires et origan

- VIVALDI - 29.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, artichauts, olive 

taggiasche, jambon cuit, cèpes et origan

- 4 FROMAGGI - 23.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, fromage 

de chèvre, fontina, fromage à Raclette du Valais AOP et 
thym

-MONTANA - 28.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, fontina, speck, 

scamorza fumée et thym

- INKONTRO - 24.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, fromage à Raclette 
du Valais AOP, lardons, oignons rouges confits, oeuf poché 

et origan

ROSSA - BASE TOMATE

-STRACCIABELLA - 26.-
Crème, mozzarella fior di latte, starcciatella, mortadella, 

pistaches et origan

-VICINA - 23.-
Crème, mozzarella fior di latte,saucisse au choux, poireaux 

et origan

- MORILLES - 28.-
Crème, mozzarella fior di latte,crème de morilles, 

roquettes, parmesan, noix et origan

BIANCHE - BASE CRÈME

LA CARTE DES PIZZA

l’in ontroK

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers  
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.

If you have any allergies or intolerances, our staff will be happy to inform you about the ingredients 
used in our dishes upon request.



3dl 5dl

Coca-Cola 4.50 5.50

Coca-Cola Zéro 4.50 5.50

Fusetea citron 4.50 5.50

Sprite 4.50 5.50

Fanta 4.50 5.50

SODAS JUS DE FRUITS / SOFTS

Jus de fruit du Valais, Iris (2.5dl)

Abricot, Poire, Pomme-Framboise, 
Tomate

6.-

Limonade Lurozia (2.75cl) 5.-

Jus de pomme Ramseier (5dl) 5.50

Rivella (5dl) 5.50

Red Bull / Red Bull light (2.5dl) 6.-MINÉRALES
1l

Valser plate 9.-

Valser pétillante 9.-

APÉRITIFS
4cl

Ricars 7.-

Whisky / Bourbon / Rhum 7.-

Gin / Vodka 10.-

Long Drink 12.-

Abricotine® 43° 7.-

Williamine® 43° 7.-

Grappa, Fior di Vite 6.-

Cognac 6.-

Jägermeister 5.-

Génépi 6.-

COCKTAILS

Apérol ou Campari Spritz 12.-

Apricot Spritz
Abricot sur fruit Morand et Prosecco

12.-

Bellini
Liqueur de pêche et Prosecco

12.-

Mojito Williamine
Williamine® 43°, sirop de Poire, menthe, 
citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

14.-

Ink. Mule
Framboise sur fruit, Douce de® Coing 
30°, sirop de gingembre, Ginger Ale

14.-

VINS BLANCS
BOISSONS CHAUDES 75cl

Fendant AOC VS – Domaines Rouvinez 23.-

Johannisberg AOC VS – Domaines 
Rouvinez

27.-

Petite Arvine AOC VS – Château 
Lichten - Domaines Rouvinez (3.75dl)

32.-

Petite Arvine AOC VS – Château 
Lichten - Domaines Rouvinez

62.-

Espresso, café, ristretto 4.-

Double Espresso 6.-

Renversé, Capuccino, Late 
Macchiato

4.60

Chocolat chaud Ovomaltine 4.60

Thés, (Comptoir Français du Thé) 4.60

Café Viennois, Chocolat viennois 6.-

Swiss Rock Coffee 7.-

Chocolat du Grand St Bernard 8.-

Chocolat au Rhum 8.-

Bombardino 7.-

Vin Chaud 6.-

VINS ROUGES VALAISANS
75cl

Gamay Champortay – Domaine 
Gerald Besse

39.-

Dôle Champortay – Domaine Gerald 
Besse

42.-

Pinot noir AOC VS – Domaines 
Rouvinez

43.-

Pinot noir AOC VS – Collection Artiste 
- Gregor Kuonen

52.-

Merlot – Clos St Marcel – Domaines 
Rouvinez

64.-

Merlot – Grand Maitre Barrique – 
Gregor Kuonen

69.-

Humagne Rouge – Domaine Ardevaz – 
Domaines Rouvinez

64.-

Cornalin – Clos de Montibeux – 
Domaines Rouvinez

64.-

VINS ROUGES ITALIENS
75cl

Barbera d’Asti – Luna Falo Sup DOCG 28.-

Barbera d’Asti – Luna Falo Sup DOCG 41.-

Amarone Della Valpolicella DOC – 
Luigi Righetti

74.-

VINS PÉTILLANTS
75cl

Prosecco Sup. DOCG Asolo 34.-

Champagne Deutz, Brut Classic 135.-

VINS BLANCS AU VERRE
1dl

Prosecco Sup. DOCG Asolo 5.-

Fendant AOC VS – Domaines Rouvinez 4.60

Johannisberg AOC VS – Domaines 
Rouvinez

5.50

Petite Arvine AOC VS – Château 
Lichten - Domaines Rouvinez

8.-

La sélection rouge 5.-

VINS ROUGES AU VERRE
75cl

Pinot noir AOC VS – Domaines 
Rouvinez

5.50

Dôle Champortay – Domaine Gerald 
Besse

5.50

Barbera d’Asti – Luna Falo Sup DOCG 5.50

La sélection blanc 5.50
VINS ROSÉS

75cl

Apologia Freeze Rosé – Provins 23.-

Dole blanche AOC VS – Domaine 
Rouvinez

27.-

Château PUECH HAUT – Argali 39.-

Château PUECH HAUT – Argali(1.5l) 76.-

VINS ROSÉS AU VERRE
75cl

Apologia Freeze Rosé – Provins 4.60

Dole blanche AOC VS – Domaine 
Rouvinez

5.-

Château PUECH HAUT – Argali 5.50

Prix en CHF TTC - Price in CHF incl tax


